RISTORANTZ
DA MARCO

ANTIPASTI

* PROSCIUTTO IBERICO PATANEGRA DE BELLOTA “FAMIGLIA CASALBA CASTRO ALBA”
A COLTELLO, CON VERDURE IN AGRODOLCE E BURRATA AFFUMICATA

* TARTARE DI CONTROFILETTO DI MANZO FASSONE

* CARPACCIO DI MANZO FASSONE MARINATO AGLI AGRUMI
CON INSALATINA DI PUNTARELLE CROCCANTI

* SBRISOLONA SALATA AL CACAO CON ZUCCA IN VARIE CONSISTENZE

STRUDEL DI PASTA CRACKER CON RADICCHIO DI TREVISO,
FONDENTE AL MORLACCO E DEMI-GLACE VEGANA

* PIATTI SENZA GLUTINE
V1 PREGHIAMO DI COMUNICARCI EVENTUALI ALLERGIE/INTOLLERANZE



RISTORANTZ
DA MARCO

PRIMI PIATTI

*CREMA DI ZUCCA CON SCAGLIE DI VEZZENA E TARTUFO NERO PREGIATO

* RISOTTO TOSTATO E MANTECATO
CON TARDIVO DI TREVISO AL VALPOLICELLA E TALEGGIO (MIN. 2 PS)

RAVIOLI DI MAGRO FATTI A MANO RIPIENI DI CRESCIONE,
PADELLATI IN CONCASSEA DI POMODORINI E CREMA AL TIMO

GNOCCHI DI PATATE DOLCI ‘MERICANE’ E NOSTRANE
PADELLATI CON BATTUTO DI CONIGLIO E SCAGLIE DI TARTUFO NERO PREGIATO

BIGOLI DI PASTA ALL’UOVO PADELLATI CON BATTUTO D’ANATRA,
PRECOCE DI TREVISO E RICOTTA STAGIONATA

PACCHERI DI GRAGNANO PADELLATI CON BATTUTO DI FASSONA

* PIATTI SENZA GLUTINE
V1 PREGHIAMO DI COMUNICARCI EVENTUALI ALLERGIE/INTOLLERANZE



RISTORANTZ
DA MARCO

SO E BRONZE

* FIORENTINA DI MANZO FASSONE PIEMONTESE

* COSTATA DI MANZO FASSONE PIEMONTESE CIRCA 800 GR.

* FILETTO DI MANZO FASSONE PIEMONTESE CIRCA 250 GR.

* TAGLIATA DI CONTROFILETTO DI FASSONE PIEMONTESE

* MEZZA FARAONA DI CASADA ALLA GRIGLIA

* GALLETTO DI CASADA ALLA GRIGLIA

* SCALOPPA DI PIEMONTESE GLASSATA CON RADICCHIO DI TREVISO BRASATO

* ANATRA AL FORNO CON CARCIOFI STUFATI AL ROSMARINO

OGNI PORTATA E’ ABBINATA AL SUO CONTORNO DI VERDURE

* PIATTI SENZA GLUTINE
V1 PREGHIAMO DI COMUNICARCI EVENTUALI ALLERGIE/INTOLLERANZE



