
 
 
 

* Piatti senza glutine 

Vi preghiamo di comunicarci eventuali allergie/intolleranze 

 

 

Antipasti 

 

 

* Prosciutto iberico Patanegra de bellota “famiglia Casalba Castro Alba”                                        

a coltello, con verdure in agrodolce e burrata affumicata 

 

 

* Tartare di controfiletto di manzo fassone 

 

 

* Carpaccio di manzo fassone marinato agli agrumi                                                                              

con insalatina di puntarelle croccanti  

 

 

* Sbrisolona salata al cacao con zucca in varie consistenze 

 

 

Strudel di pasta cracker con radicchio di Treviso,                                                                      

fondente al morlacco e demi-glace vegana 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 
 

* Piatti senza glutine 

Vi preghiamo di comunicarci eventuali allergie/intolleranze 

 

 

Primi Piatti 

 

*Crema di zucca con scaglie di Vezzena e tartufo nero pregiato 

 

* Risotto tostato e mantecato                                                                                                                      

con tardivo di Treviso al Valpolicella e taleggio (min. 2 ps) 

 

 

Ravioli di magro fatti a mano ripieni di crescione,                                                                                 

padellati in concassea di pomodorini e crema al timo 

 

 

Gnocchi di patate dolci ‘mericane’ e nostrane                                                                         

padellati con battuto di coniglio e scaglie di tartufo nero pregiato 

 

 

Bigoli di pasta all’uovo padellati con battuto d’anatra,                                                              

precoce di Treviso e ricotta stagionata 

 

 

Paccheri di Gragnano padellati con battuto di fassona 

 

 

 

 

 



 
 
 

* Piatti senza glutine 

Vi preghiamo di comunicarci eventuali allergie/intolleranze 

 

 

So e Bronze 

 

 

* Fiorentina di manzo fassone piemontese 

* Costata di manzo fassone piemontese circa 800 gr.    

* Filetto di manzo fassone piemontese circa 250 gr.    

* Tagliata di controfiletto di fassone piemontese    

* Mezza faraona di casada alla griglia    

* Galletto di casada alla griglia    

 

 

 

* Scaloppa di piemontese glassata con radicchio di Treviso brasato      

         

 

* Anatra al forno con carciofi stufati al rosmarino                                                 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ogni portata e’ abbinata al suo contorno di verdure 

 


